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Vorspeisen Starter 

 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Olivenöl und Parmesan    14,00 

Carpaccio of beef filet with olive oil and Parmesan 
 

Winterliche Salat mit Ziegenkäse und Walnüsse mit Thymian und Honig 12,00 

Winter salat with goat cheese and walnuts with thyme and honey 
 

Blattsalat mit Geräucherte Entenbrust, Feigensenf und gehackten Walnüssen 13,00 

Leaf salad with smoked duck breast, fig mustard and chopped walnuts 

 

 

Salate Salads 

 

Kleiner gemischter Salat mit Balsamico Dressing    7,50 

Small salad with balsamic dressing 
 

Limmerhof Salat mit Hähnchenfiletstreifen und Hausdressing   13,00 

Limmerhof salad with chicken fillet stripes and house dressing 
 

 

Suppen Soups 

 

Rinderconsommé mit Grießnockerl      6,00 

Beef consommé with semolina dumplings 
 

Kurbiscremesuppe mit Sahnehaube, Kürbiskerne und Kürbiskernöl  6,00 
Pumpkin cream soup with cream, pumpkin seeds and pumpkin oil 
 

 

Zwischengericht Entremets 

 

Tagliatelle mit Steinpilzen       18,50 

Tagliatelle with yellow boletuses 
 

Gnocchi mit mediteranischen Gemüse      16,50 

Gnocchi with mediterranean vegetables 
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Fischgerichte Fish 

 

Gegrilltes Lachsfilet an den Tagliatellen mit Broccoli   28,50 

Salmon fillet grilled on tagliatelle with broccoli 
 

 

Fleischgerichte Meat 

 

Wiener Schnitzel von der Kalbsoberschale    30,00 

mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln 

Wiener Schnitzel from veal topside with cranberries  

and roasted potatoes 
 

Schweinefilet in Champignon-Sauce mit Spätzle   27,50 
Roasted filet of pork in a mushroom sauce with spätzle 
 

Entenkeule mit Kartoffelknödel und Blaukraut in eigner Sauce  32,00 

Duck leg with potato dumplings and red cabbage in own sauce 
 

 

Dessert 

 

Warme Himbeeren mit Vanille Eis und sahne    8,00 

Warm raspberries with vanilla ice cream and cream 
 

Apfelkücherl mit Vanilleeis und Vanillesauce    12,00 

Apple pie with vanilla ice cream and sauce 
 


