Hotel Limmerhof

Fiir den Start

Carpaccio vom irischen Rinderfilet
mit Balsamico & Olivenél auf italienischem Parmesan

14,00

Tomate Mozzarella Salat
Mit Balsamico & Olivendl

12,00

Frisch vom Feld

Kleiner gemischter Salat
mit Balsamico-Dressing nach Art des Hauses

7,50

Salat mit gegrillten Maishahnchen Streifen
16,00

Grof3er gemischter Salat
mit liberbackenem franzdsischem Ziegenkdse und Honig an Dressing des Hauses

14,00

Salat mit irischem Rinderfilet (100g)
mit Balsamico & Olivenél auf italienischem Parmesan

21,00

Aus dem Suppentopf

Kraftige Rinderbriihe mit Einlage
6,00

Tomatensuppe mit Basilikum
6,00
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Hotel Limmerhof

Pasta

Tagliatelle mit Steinpilzsauce
18,50

Feine Nudeln mit gegrilltem Octopus

an kraftiger Tomatensauce garniert
19,50

Aus dem Wasser

Schwertfisch Steak
Im Schiffchen mit Kartoffeln und Gemiise an
Weillwein-Krauter-Sauce

27,00

Gegrilltes Thunfisch Steak
mit Ratatouille, Rucola und Kapern garniert
29,00

Vom Land

Wiener Schnitzel
von der Kalbsoberschale mit wilden Preiselbeeren
und Pommes frites

28,00

Gebratenes Maishahnchenbrustfilet
mit getriiffeltem Kartoffelpliree und Gemdise

24,00

Gebratene Entenkeule
mit Apfelblaukraut und Kartoffelknodel
28,00

Irisches Rinderfilet (200g) mit Krauterbutter

Bohnen im Speckmantel und Rosmarinkartoffeln

35,00
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Hotel Limmerhof

Traditionelles

Kasespatzle
mit Réstzwiebeln

16,50

Bayerische Fleischpflanzerl
mit Kartoffelsalat

18,00

Das Beste zum Schluss

Crumble im Glas
mit Vanille- und Fruchtsauce
garniert mit frischen Friichten

8,00

Apfelkiicherl

mit Vanille Eis

12,00
Affogato

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

4,00

Kindergerichte

Kinderschnitzel mit Pommes frites
12,00

Nudeln mit Sauce
8,00

Spatzle mit Sauce
8,00
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